
RIESLING 
Pur De Roche

Culture
Rendements limités. Parcelle exposée

sud-est. Taille en Guyot. Le mode de
conduite du vignoble suit les principes
de la culture raisonnée afin de
préserver la richesse du terroir et de
garantir une récolte de qualité optimale.

Vinification
Pressurage lent des baies pour garantir
une qualité de jus optimale.
Fermentation alcoolique dans de vieux
foudres traditionnels. Vieillissement en
cave de plusieurs années pour révéler
les qualités de ce terroir privilégié.

Dégustation
Œil: robe or pâle .
Nez: minéralité (pierre à fusil, craie) et
quelques notes d’agrumes.
Bouche: Sec, minéral, tout en finesse
avec une acidité relevée par les notes
d’agrumes.

Service
Excellent en accompagnement de
poissons et de fruits de mer frais.
Particulièrement délicieux avec un King
Crabe, des sushis ou encore un turbot
grillé.
Température de service: 8-10℃. 

Appellation AOC Alsace

Cépage Riesling

Sol Marno-calcaire

Récolte Manuelle

Garde 15 ans

Ce Grand Riesling sec et minéral, est
issu d’une sélection parcellaire
marno-calcaire, bien exposée, située
près du village de
Voegltinshoffen où se trouvent les
caves historiques de la famille Cattin.
C’est dans ces dernières que cette
cuvée a vieilli afin de s’ouvrir et de
dévoiler la minéralité de son terroir,
sa roche mère ! Un véritable rielsing
sec, tout en finesse : pur ! Un
ambassadeur des Grands Rieslings
d’Alsace !

Cattin Grands Vins et Crémants d'Alsace|19 Rue Roger Frémeaux, 68420 Voegtlinshoffen, France|www.cattin.fr


